
 

 
 

APPETIZERS 
Traditional Cheese Pie 
with feta, myzithra and grape molasses 
 

Fried Feta Cheese 
with sesame seeds and honey 
 

Grilled Talagani Cheese 
served with salad and balsamic glaze 
 

Homemade Eggplant Dip 
roasted eggplant with onion, garlic and olive oil 
 

Traditional Tzatziki 
Greek yoghurt with grated cucumber, garlic and olive oil 
 

Homemade Taramosalata 
fish roe dip with onion and dill 
 

Crispy Zucchini Sticks 
served with balsamic glaze 
 

Crispy Eggplant Sticks 
served with yoghurt sauce 
 

Grilled Oyster Mushrooms 
simply grilled oyster mushrooms 
 

Grilled Octopus 
with Amfissa olives, capers Santorini fava 
 

SALADS 
Traditional Greek Salad 
tomato, cucumber, onion, capers, green pepper, olives, feta 
and oregano, dressed with olive oil and vinegar 
 

Caesar Salad with Chicken 
iceberg lettuce, chicken, croutons and cherry tomatoes, 
served with Caesar dressing 
 

Fresh Italian Salad 
rocket, tomato, parmesan flakes and balsamic vinegar 
 

Caprese 
tomato, mozzarella, olive oil and basil pesto 
 

White View Salad with Smoked Salmon 
iceberg lettuce, smoked salmon, avocado and cherry 
tomatoes, served with avocado dressing 
 

PASTA 
Spaghetti Aglio e Olio 
with garlic, parsley and olive oil 
 

Tagliatelle Bolognese 
with minced beef and tomato sauce 
 

Shrimp linguine 
with shrimp in tomato sauce 
 

Penne with chicken 
with sweet paprika, cream and saffron 
 

Ravioli with spinach and cheese 
with fresh tomato sauce, cream and basil pesto 
 

COOKED DISHES 
Moussaka 
layers of eggplant, potato and minced meat, topped with 
béchamel and a golden cheese crust 
 

Stuffed vegetables 
tomato and green pepper stuffed with rice and aromatic 
herbs 
 

Dish of the Day  
please ask your waiter about today’s special 

 
11,00€ 
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9,00€ 
 
 

11,00€ 
 
 

16,50€ 
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12,00€ 
 
 

17,00€ 
 
 
 

 
10,50€ 

 
 

12,50€ 
 
 

19,50€ 
 
 

16,00€ 
 
 

18,00€ 
 
 

 
14,50€ 

 
 
 

12,00€ 
 
 
 

12,00€ 

CHARCOAL-GRILLED MEAT 
Lamb chops  
Pork souvlaki 
Pork fillet 
Pork Rib Chop with Belly 
Beef fillet 
Chicken fillet  
Grilled beef patty 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CHARCOAL-GRILLED SEAFOOD 
Salmon fillet 
Grilled swordfish 
Grilled shrimps  
Grilled squid 
Fresh fish slice 300gr 

Whole Sea Bream/Sea Bass 450g 

 
 
 
 
 
 
 

SIDE DISHES 
French fries 
fried in olive oil 
 

Basmati rice 
with seasonal vegetables 
 

Steamed vegetables 
variety of steamed seasonal vegetables 
 

Baby potatoes 
with olive oil, garlic and rosemary 
 

Purple Amaranth from Skiathos 
with olive oil and lemon 
 

SAUCES 
Pepper sauce 
Chimichurri sauce 
Mushroom sauce 
 

DESSERTS 

Profiterole 
fluffy choux balls filled with pastry cream in chocolate 
mousse garnished with whipped cream 
 

Cheesecake 
rich cream cheese on a layer of crushed cookies and topped 
with sauce from red fruits 
 

Walnut cake 
served with vanilla ice cream 
 

Ice cream 
assorted flavours 

 
18,00€ 
14,50€ 
16,00€ 
24,00€ 
38,00€ 
15,50€ 
14,00€ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
22,00€ 
21,00€ 
29,50€ 
19,00€ 
39,00€ 
29,50€ 
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5,50€ 

 
 

5,50€ 
 
 

7,00€ 
 
 

6,00€ 
 
 

5,00€ 
 
 

 
3,00€ 
3,00€ 
3,00€ 

 

 
9,50€ 

 
 
 

9,50€ 
 
 
 

9,50€ 
 
 

6,00€

 IN CASE OF FOOD ALLERGY, PLEASE INFORM YOUR WAITER 
 

 Bread, olives, butter & pickles: 2.00€ per person. Prices include all taxes and services. 
 For salad dressings & cooking, we use only extra virgin olive oil.    B26 

White View mix grill (for 2 persons) 
pork belly, sausage, burger, chicken fillet, lamb chops 

35,00€ 

Rib eye steak (350gr) 
tagliata style, served with baby potatoes 

39,00€ 

Fresh fish (per kilo) 
Our fishermen are struggling daily… 

Don’t miss them! 

 

105,00€ 

Lobster/crayfish (per kilo) 135,00€ 
From northern Sporades region only… 

Tomahawk steak (per kilo) 
for two persons, 1.3 – 1.7 kilos 

70,00€ 



 

 
 

ΟΡΕΚΤΙΚΑ 
Τυρόπιτα στριφτή 
με φέτα, μυτζήθρα και πετιμέζι απο σταφύλι 
 

Φέτα πανέ 
με σουσάμι και μέλι 
 

Ταλαγάνι σχάρας 
με πράσινη σαλάτα και σως βαλσάμικου 
 

Σπιτική μελιτζανοσαλάτα 
ψητές μελιτζάνες με κρεμμύδι, σκόρδο, ελαιόλαδο και φέτα 
 

Τζατζίκι παραδοσιακό 
γιαούρτι με τριμμένο αγγούρι, σκόρδο και ελαιόλαδο 
 

Σπιτική ταραμοσαλάτα 
με κρεμμυδάκι και άνηθο 
 

Στικς κολοκυθιού 
με σως βαλσάμικου 
 

Στικς μελιτζάνας 
με σως γιαουρτιού 
 

Μανιτάρια ψητά 
μανιτάρια πλευρώτους ψημένα στην σχάρα 
 

Χταπόδι σχάρας 
με ελιές Άμφισσας, κάπαρη και φάβα Σαντορίνης 
 

ΣΑΛΑΤΕΣ 
Παραδοσιακή ελληνική 
σαλάτα με τομάτα, αγγούρι, κρεμμύδι, κάπαρη, πιπεριά, 
ελιές, φέτα και ρίγανη, σερβιρισμένη με ξύδι και ελαιόλαδο 
 

Καίσαρα με κοτόπουλο 
σαλάτα με iceberg, κοτόπουλο, κρουτόν, τοματίνια, 
σερβιρισμένη με λευκή σάλτσα και παρμεζάνα 
 

Ιταλική φρέσκια 
σαλάτα με ρόκα, τομάτα, νιφάδες παρμεζάνας και ξύδι 
μπαλσάμικο 
 

Caprese 
τομάτα, μοτσαρέλα, ελαιόλαδο και πέστο βασιλικού 
 

White View με καπνιστό σολομό 
σαλάτα με iceberg, καπνιστό σολομό, αβοκάντο, τοματίνια, 
σερβιρισμένη με σάλτσα αβοκάντο 
 

ΖΥΜΑΡΙΚΑ 
Σπαγκέτι “aglio e olio” 
με σκόρδο, μαïντανό και ελαιόλαδο 
 

Ταλιατέλες “μπολονέζ” 
ταλιατέλες με φρέσκο κιμά και σάλτσα τομάτας 
 

Λιγκουίνι με γαρίδες 
με σάλτσα τομάτας 
 

Πέννες με κοτόπουλο 
με γλυκιά πάπρικα και κρέμα γάλακτος με σαφράν 
 

Ραβίολι με σπανάκι και τυρί 
με σάλτσα φρέσκιας τομάτας, κρέμα γάλακτος και πέστο 
βασιλικού 
 

ΜΑΓΕΙΡΕΥΤΑ 
Μουσακάς 
με πατάτα, μελιτζάνα, φρέσκο κιμά, μπεσαμέλ και κρούστα 
τυριού 
 

Γεμιστά 
τομάτα και πιπεριά γεμιστή με ρύζι και διάφορα μυρωδικά 
 

Πιάτο ημέρας 
παρακαλώ ρωτήστε το σερβιτόρο σας για τη σπεσιαλιτέ της 
ημέρας 
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ΚΡΕΑΣ ΣΤΑ ΚΑΡΒΟΥΝΑ 
Παϊδάκια αρνίσια  
Σουβλάκι χοιρινό 
Φιλέτο χοιρινό 
Μπριζολοπανσέτα 
Φιλέτο μοσχαρίσιο  
Φιλέτο κοτόπουλο 
Μπιφτέκι παραδοσιακό 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ΘΑΛΑΣΣΙΝΑ ΣΤΑ ΚΑΡΒΟΥΝΑ 
Φιλέτο σολομού 
Ξιφίας σχάρας  
Γαρίδες σχάρας  
Καλαμάρι σχάρας 
Φρέσκο ψάρι φέτα 300γρ. 

Τσιπούρα/Λαβράκι 450γρ. 

 
 
 
 
 
 
 

ΓΑΡΝΙΤΟΥΡΕΣ 
Πατάτες τηγανιτές 
τηγανισμένες σε ελαιόλαδο 
 

Ρύζι basmati 
με ανάμεικτα λαχανικά 
 

Λαχανικά ατμού 
διάφορα λαχανικά εποχής στον ατμό 
 

Πατάτες “Baby” 
με ελαιόλαδο, σκόρδο και δενδρολίβανο 
 

Βλήτα Σκιάθου 
με λάδι και λεμόνι 
 

ΣΩΣ 
Σως Πιπερίων 
Σως Τσιμιτσούρι 
Σως Μανιταριών 
 

ΕΠΙΔΟΡΠΙΑ 

Προφιτερόλ 
αφράτα σου γεμισμένα με κρέμα πατισερί μέσα σε μους σοκολάτας 
γαρνιρισμένα με σαντιγύ 
 

Τσιζκέικ 
πλούσια κρέμα τυριού πάνω σε τραγανή κρούστα μπισκότου με 
επικάλυψη μαρμελάδας κόκκινων φρούτων 
 

Καρυδόπιτα 
συνοδεύεται από παγωτό βανίλια 
 

Παγωτά 
διάφορες γεύσεις 

 
18,00€ 
14,50€ 
16,00€ 
24,00€ 
38,00€ 
15,50€ 
14,00€ 
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  ΣΕ ΠΕΡΙΠΤΩΣΗ ΤΡΟΦΙΚΗΣ ΑΛΛΕΡΓΙΑΣ ΠΑΡΑΚΑΛΟΥΜΕ ΕΝΗΜΕΡΩΣΤΕ ΤΟΝ ΣΕΡΒΙΤΟΡΟ 
     

  Ψωμί, ελιές, βούτυρο & πίκλες: 2,00€ κατ’ άτομο. Στις τιμές συμπεριλαμβάνονται όλες οι νόμιμες επιβαρύνσεις. 
  Για τις σαλάτες και το μαγείρεμα χρησιμοποιούμε έξτρα παρθένο ελαιόλαδο.    Β26 

Ποικιλία κρεάτων White View (2 ατόμων) 
πανσέτα, λουκάνικο, μπιφτέκι, κοτόπουλο, παϊδάκια 

35,00€ 

Rib eye steak (350gr) 
κομμένο ταλιάτα, σερβίρεται με πατάτες baby 

39,00€ 

Φρέσκα ψάρια (το κιλό) 
Του κυνηγού και του ψαρά το πιάτο... 

Οι ψαράδες αγωνίζονται καθημερινά. 

Μην τα χάσετε! 

105,00€ 

Αστακός/Καραβίδες (το κιλό) 135,00€ 

Tomahawk steak (το κιλό) 
για δύο άτομα, 1.3 – 1.7 κιλά 

70,00€ 


